
MENU DÉGUSTATION - 65$ 

 
 

Potage ou Salade verte & vinaigrette aux herbes  

 
 
Entrées 

 
Salade d’endives, pommes, fromage bleu & vinaigrette aux noix de Grenoble 

Tartare de saumon, mayonnaise épicée, salade de fenouil & roquette 

Acras de morue & mayonnaise lime et piment  

Parfait de foie gras, confiture de fraises aigre-douce & pain brioché +5 

Boudin, coulis de courge Butternut & chutney de poires  

 
 

Trou normand  
 
 

Plats 
 

Moules & frites 

Tartare de saumon, mayonnaise épicée, salade de fenouil & roquette 

Tartare de bœuf coupé au couteau & frites 

Contre-filet Black Angus 8oz, beurre maître d’hôtel & frites +10 

Joues de porc braisées, tarte aux champignons et Brie & jus au romarin +5 

Confit de canard, salade de roquette, radicchio, figues & vinaigrette miel et 

balsamique  

Vivaneau, écrasé de topinambours, tombée d’épinards & crème d’aneth +5 

Risotto au chèvre, agneau, pois verts & menthe +5 

 

Desserts 

 

Assiette de fromages   

Crème brûlée à la vanille de Tahiti  

Panna cotta Dulce de leche & ananas  

Brownie & crème glacée   

 


